APERTTIF ) WEIN DES MONATS
HAUSGEMACHTER ROSMARINLIKOR AUFRICHTS SPEISEMEISTER, rocker

mit Prosecco 3,50 Weingut Aufricht, Meersburg, Baden,

Rotweincuvee im Holzfass gelagert
1/418,00

BAREN MENU
FELDSALAT 550

in Gin Dressing mit

Speck, Nissen, blauen Trauben und Kracherle

HIRSCHRUCKEN 33,00

zarte Medaillons in Wachholdersofde mit gefiilllem Rotweinapfel
dazu glasiertes Rotkraut und Haselnusssptzle

oder
LACHSFILET 26,80

vom Grill mit wildem Mandel Brokkoli und Kiirbis Mus
an Steinpilz Nudeln

* k Kk

VARIATION VON ZITRUSFRUCHTEN ©,80

Schmand Terrine — Orangenfilet in Campari Gelee — Blutorangen Sorbet

Menipreis mit Hirsch 44,00 / mit lachs 40,00

VEGANES MENU
ERBSEN CREME SUPPE 7,50

mit frischer Minze und Gewiirz Kracherle

* k%

SOJA CROSSIES 20,90
knusprig gebackene Soja Chunks auf geschmorten Shitake Pilzen, Pak Choi und Sprossen

in Kokos Currysofe mit karamellisierter Ananas und Basmatireis
* Kk ok

BLUTORANGEN SORBET 8,50

an dunklem Schokoladenschaum mit gebrannten Erdniissen

Menipreis 33,00




VORNEWEG

SCHWABISCHE FESTTAGSSUPPE 7,90
Tafelspitzbrihe mit GrieBkloBle, Maultdschle und Krduterfadle

GAMBAS IN CHILI-LIMONENOL 5 Stick | 13,40 9 Stick| 18,90

mit Knoblauch und Strauchtomaten dazu Baguette

ZIEGENPETER vegetarisch 10,50/17,50

karamellisierter Ziegenrohmilchkase an Feigensenfsol3e
mit bunten Blatisalaten, Feigen und Nissen

EIN SALAT VOM BUFETT vegetarisch 7,00/groB11,80
SALATE

HAHN IM KORB

Knackig bunte Blatisalate mit gebratenen Hahnchenbrusisireifen 17,90

und gehobellem Pecorinokése

SURF & TURF 26,80

Knackig bunte Blattsalate mit einem saftigen Rumpsteak 140g in
buntem Pleffer mit Krauterbutter und gegrillter Riesengarnele
dazu eine Ofenkartoffel mit Krautercreme

VEGAN

ZWEIERLEI KNODEL 17,80

mit Zwiebeln geschmelzte Spinat- und Rote Bete- Knodel auf
jungem Wirsing, Karotten und Pastinaken

BESONDERS ZU EMPFEHLEN
HAHNCHENBRUST 22,80

auf geschmortem Pak Choi, Shitake Pilze und Sprossen in Kokos Currysofde
mit karamellisierter Ananas und Basmatireis




BAREN KLASSIKER

ZWIEBELROSTBRATEN 25,00

vom Rinderriicken mit gebratenen Zwiebeln aus der Pfanne
an BratensoBe dazu Bratkartoffeln

SCHWEINSBACKLE 26,80

in frisch gezapftem Zwickl-Bier langsam geschmort,
mit Markifrischem Gemise und gebackenen KartoffelKrapfen

RINDERZUNGE IN MADEIRA 16,50

gepokelte Rinderzunge in Madeirasofe mit Butterspaizle

SCHWABISCHER FILETTELLER 26,50

zarte Medaillons vom Schweinefilet auf Butterspatzle in pfiffiger
Champignon-Speck RahmsoBe dazu Gemise vom Markt

SCHWARZWALDER CORDON BLEU 19,80

saftiges Schweineschnitzel mit Schwarzwdalder Schinken und Bergkase gefillt,
in Butter goldbraun gebacken dazu frische Pommes frites, Preiselbeeren

BAREN SCHNITZEL 16,50

Paniertes Schweineschnitzel, goldbraun gebacken dazu Bratensofbe und frische Pommes frites

Beilagen: unsere frischen Pommes Frites | Bulterspdizle | Bratkarfoffeln | Karfoffelkrapfen 5,00
Olfenkartoffel mit Kréutercreme 5,50 | Markifrisches Gemiise 6,00

VESPER

WURSTSALAT-~ . 12,50
mit Lyoner, Zwiebeln und Essiggurken, angemacht mit Essig und O,
garniert mit Tomate und Ei dazu hausgebackenes Bauernbrot

SCHWEIZER WURSTSALAT+~ i 13,50
mit Lyoner, Zwiebeln und Essiggurken, angemacht mit Essig und O,
garniert mit Tomate und Ei dazu hausgebackenes Bauernbrot




WIEDERSTAND ZWECKLOS

unsere hausgemachten Desserts

DIE 3 KLEINEN SUSSEN 9,80

Gebrannte Creme — Apfelkiichle mit VanillesoPe — Bimen Sorbet

SORBETTELLER ?,50

dreierlei hausgemachte Frucht Sorbets an frischen Friichten
und FruchtsoBenspiegel

GEBACKENE APFELKUCHLE 2,50

an Vanillesofde mit Friichten, Sahne und Vanilleeis

VANILLEEIS 7,50

mit heiRen Beeren oder Schokosofde und Sahne

UNSERE HAUSGEMACHTE SORBETS ie Kugel 3,20

Mango-Chili | Brombeere | Birne | Ananas-Basilikum

BAREN KAFFEE 6,50

eine Kugel Vanilleeis mit heilem Espresso, Baileys und Sahne

AFFOGATO 5,40

lieber Gast, Sie haben lhre Portion nicht ganz geschaffie Sehr gerne packen wir hnen den Rest ein, bitte wahlen Sie
hierfir lhre Verpackung.

MEHRWEG VERPACKUNG [ bis zu 100 mal wieder zu verwenden):

Menibox grof 2,50 / Salat Schale - Suppenbecher 1,80

EINWEG VERPACKUNG:

Menibox grof 0,60 Salat Schale 0,40 / Suppenbecher 0,90




