APERO APERO

LILLET WHITE PEACH RHABARBER SPRITZ
Lillet Rose, Schweppes White Alkoholfrei
Peach, Beeren, Eis  0,2517.50 Rhabarbersaft, Schweppes White Peach,

Minze, Eis 0,251 6,00

BAREN MENU
TEMPURA GEMUSE 9.-

knusprig gebacken auf Curry Bohnen Humus mit
gepickelten blauen Zwiebeln und Harissa Pesto

kskok

MAISHAHNCHENBRUST 22.-

an kraftiger Portwein Schalottenjus mit Troffel Sahne Linguine
und glasietem Sommer GemUse
oder

WOLFSBARSCHFILET 26.-

mit gerdsteten Mandeln in Zitronenbutter gebraten an glasierter Karotte, Erbsenschote,
Grilllomate dazu Kartoffel Schnittlauch PUree und frittierte Kapern

kskok

WEIRE SCHOKOLADEN-KOKOS CREME 9,90

mit frischen Cassis Beeren und hausgemachtem Ananas-Basilkum Sorbet

Menipreis mit Fleisch 37,- / mit Fisch 40,-

VEGANES MENU
TEMPURA GEMUSE 9.-

knusprig gebacken auf Curry Bohnen Humus mit
gepickelten blauen Zwiebeln und Harissa Pesto

SOMMER PASTA 19 .-

gebratener griner Spargel, frische Edelpilze und Strauchtomaten mit
feinen Linguine, Babyspinat und Rucola Cashew Pesto

*okok

SCHOKOLADE & BEEREN 9,90

frische Cassis Beeren, dunkler Schokoladenschaum
und hausgemachtes Ananas-Basilkum Sorbet

Meniipreis 30.-




VORNEWEG

SCHWABISCHE FESTTAGSSUPPE 7.90

Tafelspitzbrohe mit GrieBkloBle, Maultdschle und Krduterfadle

FLADLESUPPE 6,00

Tafelspitzbrohe mit Krauterfladle

GAMBAS IN CHILI-LIMONENOL 5Stuck | 13,40 9 Stuck| 18,90

mit Knoblauch und Strauchtomaten dazu Baguette

BUFFEL BURRATA vegetarisch 10,80/18,80

BUffel Burrata mit Auberginenmus, geschmorten Tomaten
und Spitzpaprika auf Rucola mit Basilikum Topping und
Oliven Crustini

EIN SALAT VOM BUFETT vegetarisch 7,00/ groB 11,80
SALATE

HAHN IM KORB

Knackig bunte Blattsalate mit gebratenen Hadhnchenbruststreifen 17,90

und gehobeltem Pecorinokdse

SURF & TURF 26,80

Knackig bunte Blattsalate mit einem saffigen Rumpsteak 140g in
buntem Pfeffer mit KrGuterbutter und gegrillter Riesengarnele
dazu eine Ofenkartoffel mit Krautercreme

VEGAN
GEBACKENER TOFU 20,90

knusprig gebackener Tofu auf geschmorten Shitake Pilzen, Karotten, Pak Choi und
Sprossen in Kokos CurrysoBe mit karamellisierter Ananas und Basmatireis

UNSER TIPP

SOMMER PASTA 19,00

gebratener griner Spargel, frische Edelpilze und Strauchtomaten mit
feinen Bandnudeln an Rucola Cashew Pesto
dazu: Hdhnchenbruststreifen 8,- / 3 Garnelen 8,- / Wolfsbarschflet 12,-

DRY AGE FLANK STEAK 26-

vom Wurttemberger Rind, sous vide gegart, rare medium gegrillt,
mit wirzigem Schwarzwdalder Speck-Kirsch-Konfit, Krduterbutter
und Grilltomate dazu knusprige Kartoffelschnitze




BAREN STARK

ZWIEBELROSTBRATEN 26,00
vom Rinderricken mit gebratenen Zwiebeln aus der Pfanne

an BratensoBe dazu Bratkartoffeln

SCHWEINSBACKLE 26,80

in frisch gezapftem Zwickl-Bier langsam geschmort,
mit Marktfrischem GemuUse und gebackenen Kartoffel-Krapfen

RINDERZUNGE IN MADEIRA 16,50

gepokelte Rinderzunge in MadeirasoBe mit Butterspatzle

SCHWARZWALDER CORDON BLEU 21,80
saftiges Schweineschnitzel mit Schwarzwdélder Schinken und Bergkase gefullt,

in Butter goldbraun gebacken dazu frische Pommes frites, Preiselbeeren

BAREN SCHNITZEL 17,80

Paniertes Schweineschnitzel, goldbraun gebacken dazu BratensoBe und frische Pommes frites

SCHWABISCHER FILETTELLER 26,50

zarte Medaillons vom Schweinefilet auf Butterspatzle in pfiffiger
Champignon-Speck RahmsoBe dazu GemiUse vom Markt

HAHNCHENBRUST CURRY 23,90

auf geschmortem Pak Choi, Shitake Pilze und Sprossen in Kokos CurrysoBe
mit karamellisierter Ananas und Basmatireis

Beilagen: unsere frischen Pommmes Frites | Butterspdtzle | Bratkartoffeln | Kartoffelkrapfen |
Basmatireis 5,00
Ofenkartoffel mit Krdutercreme 5,50 | Marktfrisches GemuUse 6,00

VESPER

WURSTSALAT+ 12,50
mit Lyoner, Zwiebeln und Essiggurken, angemacht mit Essig und O,
garniert mit Tomate und Ei dazu hausgebackenes Bauernbrot

SCHWEIZER WURSTSALAT+ 13,50
mit Bergkdse, Lyoner, Zwiebeln und Essiggurken, angemacht mit Essig und O,
garniert mit Tomate und Ei dazu hausgebackenes Bauernbrot




WIEDERSTAND ZWECKLOS

unsere hausgemachten Desserts

DIE 3 KLEINEN SUSSEN 9,80

Gebrannte Creme — Apfelkichle mit VanillesoBe — Birnen Sorbet

SORBETTELLER 9,50

dreierlei hausgemachte Frucht Sorbets an frischen Frichten
und FruchtsoBenspiegel

GEBACKENE APFELKUCHLE 9,50

an VanillesoBe mit Frichten, Sahne und Vanilleeis

VANILLEEIS 7.50

mit heiBen Beeren oder SchokosoBe und Sahne

UNSERE HAUSGEMACHTE SORBETS je Kugel 3,20

Mango-Chili | Brombeere | Birne | Ananas-Basilikum

BAREN KAFFEE 6,50

eine Kugel Vanilleeis mit heiBem Espresso, Baileys und Sahne

AFFOGATO 5,40

Lieber Gast, Sie haben lhre Portion nicht ganz geschaffte Sehr gerne packen wir Innen den Rest ein,
bitte wahlen Sie hierfUr Ihre Verpackung.

MEHRWEG VERPACKUNG ( bis zu 100 mal wieder zu verwenden):

MenUbox groB 2,50 / Salat Schale - Suppenbecher 1,80

EINWEG VERPACKUNG:

MenUbox groB 0,60 Salat Schale 0,40 / Suppenbecher 0,90




