DER PERFEKTE START

HAUSGEMACHTER ROSMARINLIKOR
mit Prosecco

HUGO Holunder, Prosecco und frische Minze
APEROL SPRITZ Prosecco Aperol, Eiswirfel und Orangenscheibe

ERDBEERLIMES 1,3 erfrischt und prickelt Erdbeere Likor
mit Zitronella und Sekt aufgefillt

CAMPARI SPEZIAL 1,3 Orangensaft, Tonic Water, Campari
CAMPARI 1,3 mit Soda oder Orangensaft

KIR ROYAL der Klassiker, unser Hausmarken-Sekt trocken mit Cassis Likor
KIR WeiBwein mit Cassis Likor

EIN GLAS PROSECCO HAUSMARKE ganz nach lhrem Geschmack mit
| 1] | 1

ZONIN PROSECCO PICCOLO
SHERRY trocken oder medium

LIGHT LIVE 1.2. alkoholfrei
spritziger Schaumwein aus Traubenmost

LILLET WILD BERRY
Lillet Blanc / Wild Berry / Minze/ Himbeeren

CAMPARI alkoholfrei
Orange / Soda

Zusatzstoffe: 1 mit Farbsfoff, 2 mit Konservierungsstoff bzw. konserviert, 3 mit Anfioxidationsmitrel

EUR

5,20

6,90

6,90

5,10

5,80

5,80

0,1l | 5,00

0,1l | 4,50

0,1lir. | 4,90

0,2l | 7,00

5¢l] 4,90

0,215,20

6,90

5,20



VORNE WEG & ZWISCHENDURCH

EUR

GAMBAS IN CHILI-LIMONENGL > Stick | 13,40

@ Stick| 18,90
mit Knoblauch und Strauchtomaten dazu Baguette
ZIEGENPETER wvegetarisch 10,50
karamellisierter Ziegenrohmilchkdse an Feigensenfsofie
mit bunten Blattsalaten, Feigen und Nussen
SCHWABISCHES LINSEN KUCHLE vegan 10.90,/14.90
mit schwarzem Sesam knusprig gebacken auf Rote Bete Humus
und Antipasti Gemise
SAUVIGNON BLANC, trocken
BIO Weingut Rinklin, Kaiserstuhl,
feine frische Aromatik nach griinen Zitrusfriichten und Apfeln. 1,/8 1/ 4,70
SURKARTOFFEL SUPPE vegan 7,90
mit Knoblauch und Kokosmilch
FLADLESUPPE 7,50
Tafelspitzbrihe mit Krduterfladle
SCHWABISCHE FESTTAGSSUPPE
7,90

Tafelspitzbrihe mit GriebkléBle, Maultéschle und Krauterfadle



SALATE VITAL & LECKER

Serviert mit hausgebackenem Brot und in einem Dressing lhrer Wahl:

Balsamico | French {Sahne) | Bier-Balsamico
EUR

HAHN IM KORB

Knackig bunte Blattsalate mit gebratenen Héhnchenbruststreifen
und gehobeltem Pecorinokése

17,90

SURF & TURF 25,80

Knackig bunte Blattsalate mit einem saftigen Rumpsteak 140g in
buntem Pfeffer mit Kruterbutter und gegrillter Riesengamele
dazu eine Ofenkartoffel mit Krgutercreme

ZIEGEN PETER vegezarisch 17,50

Knackig bunte Blatisalate mit karamellisiertem
Ziegenrohmilchkase, Feigen und Nissen

OFENKARTOFFEL 18.50

mit Krautercreme und hausgebeiztem Orangen-Thymianlachs
im bunten Salatbeet mit Kirschtomaten und Oliven

vegetarisch ohne Lachs 12.,90

Zu unseren Salaten empfehlen wir eine 5,50
OFENKARTOFFEL MIT KRAUTERCREME  vegetarisch

Sie haben die freie Auswahl an unserer reichhaltigen Salatbar.
vegetarisch, vegan

EIN SALAT VOM BUFETT 7,00

EIN GROSSER SALAT VOM BUFETT 9,80



BARIGE SPEZIALITATEN

LACHSFILET

vom Girill, an Kurkuma-limettensofe mit Krauter Kohlrabi
und Kartoffel-Llauchpiree

MAITRE FRANK

Rinder Rumpsteak vom Grill mit hausgemachter Spezialbutter Uberbacken
bestehend aus iiber 24 Gewiirzen und Zutaten dazu
frische Pommes frites und ein Salat vom Biifett

SCHWEINSBACKLE

in frisch gezapftem Zwickl-Bier langsam geschmort,
mit Markifrischem Gemise und gebackenen Kartoffel-Krapfen

LAMMRUCKEN IN KRAUTERKRUSTE

zarter Lammricken rosa gebraten, unter der Kréuterkruste an Rosmarinjus
mit Grillgemise und Kartoffel-lauchpiree

BAREN BOWL vegan

Perl Cous Cous / Baby Blatispinat / Grill Gemise / linsenkichle /
Rote Bete Humus / Garten Rauke / Kichererbsen /
Joghurt Minz Limetten Dip / Pinienkerne

SURKARTOFFEL GNOCCHI vegan

hausgemachte Sibkartoffel Gnocchi Tomaten-Pllaumen-Pesto geschwenkt
mit gebratenem grinem Spargel, Baby Spinat und gerésteten Cashew Kernen

Veganen Gerichte, sehr gerne mit::

3 gegrillte Garelen/ 8.80

120 g gebratene Hahnchenbrust /9,90
140 g Rumpsteaksireifen/ 17,90

AUFRICHTS SEEGUCKER ROSE, frocken
1/41 8,00

26,80

29,90

26,50

19,80

18,90



DAS ISST MAN GERN BEI UNS
IM SCHWABENLANDLE

SCHWABISCHER FILETTELLER

zarte Medaillons vom Schweinefilet auf Butterspatzle in pfiffiger
Champignon-Speck Rahmsofle dazu Gemise vom Markt

ZWIEBELROSTBRATEN

vom Rinderriicken mit gebratenen Zwiebeln aus der Ptanne
dazu Bratkartoffeln und ein Salat vom Bifett

RINDERZUNGE IN MADEIRA

gepokelte Rinderzunge in Madeirarahm mit
Butterspdtzle und ein Salat vom Bifett

SCHWARZWALDER CORDON BLEU

saffiges Schweineschnitzel mit Schwarzwélder Schinken und Bergkédse gefillt,
in Butter goldbraun gebacken dazu frische Pommes frites, Preiselbeeren
und ein Salaft vom Bifett

PANIERTES SCHNITZEL

vom Schweineriicken, goldbraun gebacken mit
frischen Pommes Frites und ein Salat vom Bifett

JAGERSCHNITZEL

in Champignon-Speckrahmsofie mit Butterspatzle
und ein Salat vom Bifett

RAHMSCHNITZEL

mit Butterspéitzle und ein Salat vom Bifett

Ein naturtribes Zwickl vom Fass im Steinkrug serviert 0,5Ir. | 4,30

EUR

25,90

29,90

22,80

26,00

19,80

20,90

19,90



STEAK & SALAT

Wir grillen fur Sie saftige Steaks,
wahrend Sie sich an der reichhaltigen Salatbar bedienen.

EUR
SCHWEINEFILET MEDAILLON, 200 g 10.80
SCHWEINERUCKENSTEAK, 200 g 16,80
RUMPSTEAK (vom argentinischen Weiderind), 200 g 29,90
XL RUMPSTEAK, 300 g 36,50
HAHNCHENBRUST zart & kalorienarm, 200 g 17,80
RINDERFILETSTEAK das besfe Stick, 200 g 37,90

Biren BBQ SAUCE KRAUTERBUTTER
KNOBLAUCHCREME
BEILAGEN
Ihre Beilagen wahlen Sie selbst, ganz nach Lust und Laune.

JagersoBe | Cognac-Pleffersofe | Rahmsobe 3,00
Rotweinsofde 2,50
Maiskolben in Honig und Butter 5,00
Markifrisches Gemiise 5,50
unsere frischen Pommes Frites | Butterspatzle | Bratkartoffeln | Hausgemachte 5,00

Kartoffelkrapfen
Ofenkartoffel mit Krgutercreme 5,50



VESPERZEIT

Zum Vesper reichen wir hausgebackenes Bauernbrot.

EUR
SCHWEIZER WURSTSALAT+”
mit Lyoner, Bodensee Bergkdse Zwiebeln und Essiggurken, angemacht
mit Essig und Ol garniert mit Tomaten, Ei und frischen Salaten 13,50
WURSTSALAT+~
mit Lyoner, Zwiebeln und Essiggurken, angemacht mit Essig und O,
garniert mit Tomate und i 12,50

lieber Gast, Sie haben lhre Portion nicht ganz geschaffte
Sehr gerne packen wir lhnen den Rest ein,
bitte wahlen Sie hierfur lhre Verpackung.
MEHRWEG VERPACKUNG | bis zu 100 mal wieder zu verwenden):
Menibox grof 2,50 / Salat Schale - Suppenbecher 1,80
EINWEG VERPACKUNG:
Menibox grof 0,60 Salat Schale 0,40 / Suppenbecher 0,90

Zusatzstoffe: 1 mit Farbsfoff, 2 mit Konservierungsstoff bzw. konserviert, 3 mit Anfioxidationsmittel, 4 geschwefelt, 5 mit Phosphat
(bei Fleischerzeugnissen], ¢ mit Nitritpkelsalz, 7 mit Geschmacksversidrker, 8 gewachst, @ mit Stungsmitiel, 10 Coffeinhaltig



UNSERE HAUSGEMACHTEN DESSERT

DIE 3 KLEINEN SUSSEN 9,80

Gebrannte Creme von der Tonkabohne — Apfelkiichle mit Vanillesofe

— Birnen Sorbet

SORBETTELLER
dreierlei hausgemachte Frucht Sorbets an frischen Frichten
und leckerer Fruchtsobe

GEBACKENE APFELKUCHLE

an Vanillesofde, frischen Frichten, Sahne und Vanilleeis

BAREN KAFFEE

eine Kugel Vanilleeis mit heiem Espresso, Baileys und Sahne

VANILLEEIS

mit heifden Beeren oder Schokosofde und Sahne

HAUSGEMACHTE SORBETS

Mango-Chili | Brombeere | Birne | Ananas-Basilikum|

AFFOGATO

EUR

?,50

2,50

6,50

7,50

ie Kugel 3,20

5,40



KAFFEE UND KAFFEE-SPEZIALITATEN

EUR
Tasse Schiumlikaffee 3,20
Kannchen Kaffee 5,80
Cappuccino mit Milchschaum 3,70
Cappuccino mit Sahne 3,90
Espresso 2,60 | 3,80
Espresso Machiato 2,70
Latte Macchiatto 4,20
Milchkaffee 3,20
BAREN KAFFEE
eine Kugel Vanilleeis mit heiem Espresso, Baileys und Sahne 6,50
TEE & SCHOKOLADE
Glas Tee
3,00

wabhlen Sie Ihren Lieblingstee aus unserer Teebox

HeiBe Schokolade mit Sahne 3,70



ALKOHOLFREIE GETRANKE

- erfrischend -

Libella Orange>

Libella Zitrone>

Libella Cola Mixz 0

Libella-Colaz0

Coca-Cola Lightzo

Hirschquelle Heilwasser Stattlich Fachinger
Bad Diirrheimer Medium

Bad Diirrheimer Classic

Bad Diirrheimer Still

Bionade

Orangensaft / Multivitaminsaft
Orangensaft / Multivitaminsaft
Johannisbeersaft

Traubensaft

Apfelsaft

Apfelsaftschorle

Apfelsaftschorle

Bitter Lemono2

Schorle: Johannisbeere-/ Maracuja-/ Trauben- /Holunder
Lavendel

DAS GOLD UNSERER HEIMAT

Hirsch Premium Pils

Hirsch Helles
Hirsch Helles
Zwickl naturirib im Steinkrug

Hirsch Hefe-Weizen hell
Hirsch Hefe-Weizen hell
Cola-Weizenz!

Radler2!

Radler2!

Hirsch Dunkles Hefeweizen
Hirsch Kristall Weizen

Hirsch Sport Weisse mit weniger Alkohol

Hirsch Weizen alkoholfrei
Hirsch Helles alkoholfrei

Zusatzstoffe: 1 mit Farbsfoff, 2 mit Konservierungsstoff bzw. konserviert, 3 mit Anfioxidationsmittel, 4 geschwefelt, 5 mit Phosphat
(bei Fleischerzeugnissen], & mit Nitritpkelsalz, 7 mit Geschmacksverstérker, 8 gewachst, @ mit Suungsmitiel, 10 Coffeinhaltig

EUR

0,2lr. | 3,00
0,2l | 3,00
0,4l | 4,20
0,2l | 3,00
0,33l | 3,80
0,25l | 3,50
0,7Mr. | 5,80
0,5lr. | 4,20
0,5lr. | 4,50
0,33lir. | 4,20
0,2lr. | 3,60
0,4lr. | 4,70
0,2lr. | 3,50
0,2lr. | 3,50
0,2lr. | 3,30
0,2lr. | 3,00
0,4l | 4,20
0,2l | 3,70
0,4l | 4,70

0,3 Itr. | 3,90
0,5 Iir. | 4,70
0,3 Irr. | 3,90
0,5 Iir. | 4,80
0,5 Itr. | 4,70
0,3 Iir. | 3,90
0,5 Itr. | 4,70
0,5 lir. | 4,70
0,3 . | 3,90

0,5 Itr. | 4,70
0,5 Itr. | 4,70

0,5 Itr. | 4,70

0,5 Itr. | 4,70
0,5 Itr. | 4,70



ZUM VERDAUEN UND GENIESSEN

Malteser Aquavit

Linie Aquavit

2,

Himbeer | Obstwasser | Zwetschge | Kirsch | Williams |

Tobinambur | Weinhefe | Doppelkorn
Asbach Uralt

Ramazzotti
Fernet Branca

Jagermeister

Averna

2,1
Williamine Morrand

Schwarzwalder Ziebartle

Barrique

Grappa Nero D’Avola Berta

Barrique

Zusatzstoffe: 1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff bzw. konserviert, 3 mit Anfioxidationsmittel

EUR

0,2 3,10

0,2 | 3,20

0,2 c | 2,60

0,2 cl | 2,60

0,4 dl | 3,20
0,2 cl | 2,90
0,2l 270
0,2l | 2,90

0,2 d | 590

0,2 cl | 4,60

0,2 c | 590

0,2 cl | 6,50

0,2 c | 6,90



ROTWEINE

- oﬂ‘en.—

CUVEE WILHELM trocken

Eichstetter Herrenbuck, Kaiserstuhl, Baden

BIO Weingut Rinklin,

aus dem Holzfass, seine Charakteristik kommt dem
,CabermetTyp" recht nahe

SPATBURGUNDER, frocken
BIO Weingut Rinklin, Kaiserstuhl,

ein frischer, fruchtiger Rotwein aus dem Holzfass

TROLLINGER

Weingut Reinhold Schropp, Wirttemberg,
ein typischer Trollinger

LEMBERGER

Erlenbacher Kayberg, Heilbronn,
typischer lemberger

AUFRICHTS SPEISEMEISTER, trocken
Weingut Aufricht, Meersburg, Baden, Rotweincuvee im
Holzfass gelagert, Mediterraner Cuvee-Wein fir jeden Anlass

MONTEPULCIANO D’ABRUZZO, trocken

Umani Ronchi, wiirzig und frocken, sehr sorfentypisch,

CABERNET SAUVIGNON, trocken

languedoc Roussillon, Stdfrankreich typische Aromen
nach schwarzer Johannisbeere

RIJOJA LA CALZADA, frocken

sehr ausdrucksvoll mit edlem Bukett besonders
zu dunklem Fleisch und Kéase

SCHORLE weil’ oder rot, von Qudlitétsweinen

EUR 1/8 1. | 1/4 M | 1/2 1.

4,70 | 8,00 | 15,00

4,70 18,00 |15,00

3,80 | 6,20 | 11,20

3,90 | 6,50 | 12,00

4,80 | 8,00 | 15,00

4,10 | 6,80 | 12,80

4,10 | 6,80 | 12.80

4,10 | 6,80 | 12,80

5,00



WEISSWEINE

EUR 1/8 1. | 1/4 W | 1/2 Iir.

WEISSBURGUNDER, frocken

Privatweingut Heger lhringen, Baden
Duft nach grinem Apfel und Mirabellen

MULLER-THURGAU, trocken
Hagnau, Bodensee, ein frischer Begleiter zu allen
Fischgerichten

SAUVIGNON BLANC, frocken
BIO Weingut Rinklin, Kaiserstuhl,

feine frische Aromatik nach griinen Zitrusfriichten und Apfeln.

GRAUBURGUNDER, frocken
BIO Weingut Rinklin, Kaiserstuhl,
dezentes Karamellaroma, Duft reifer Mirabellen

GUTEDEL, trocken
Auggener Schaf, Markgraferland, Baden

Aromen von Orange und Zitronenmelisse

AUFRICHTS SEEGUCKER ROSE, trocken

Weingut Aufricht, Meersburg, zart schimmemde Rosé-Farbe.
Duft nach Frihlingsflieder und edlem Muskat. Die Trauben

stammen aus einer bevorzugter Lage mit Seeblick!

4,70 | 7,90 | 14,50

4,60 | 7,90 | 14,50

4,70 | 7,90 | 14,50

4,70 | 7,90 | 14,50

3,80 | 590 | 11,00

4,80 | 8,00 |15,50



