Gault Millau verurteilt Tuttlingens Stral3enfihrung

(LANDKREIS TUTTLINGEN/leu) Alle Jahre wieder legen in der Vorweihnachtszeit die
grof3en Restaurant- und HotelfUhrer ihre jeweils neuen Ausgaben vor — so auch diesmal.
Grol3e Veranderungen hat esim Kres Tuttlingen nicht gegeben; dafir langt der Gault Millau
beim Thema Stral3enverkehr kréftig zu: ,, Die schwébische Kresstadt verargert mit der
vidleicht damlichgen Verkehrsflihrung Deutschlands’, heil es gleich zu Beginn der
Ausfihrungen zur Rétisserie & Vinothek Gartner — der Tester hatte offenbar Mihe (oder kein
Navi), das Restaurant in Wohrden zu finden, denn er umschreibt seine Odyssee weiter: , Hat
mean das Zentrum oft genug umfahren, entschédigt FHorian Gartners Genuss-Oase” Immerhin!

Gartner erhdt im GM 13 Punkte und das Symbol einer Kochmitze: ,, Sehr gute Kiiche, die
mehr as das Alltagliche bietet, heil} es dazu in den Erléuterungen. Eine ,, schicke Show-
Kche' bescheinigt der Tester dem Peatron, der ,, munter querwdtein kocht. Dawar die
Rotbarbe , prézise a point”, das Ochsenkotdlett ,, saftig”, aber auch ,,das zucchinilastige
Grillgemuse... langweilig.* Sehr gelobt wird die Weinauswahl.

Einen Punkt mehr ds Gartner, aso 14, plus Kochmtitze kassert wieim Vorjahr der Geilsinger
»Hecht“. Dahat dem Tester der gebratene Pulpo geschmeckt, der ,, zarten Biss* hatte,
wéhrend die ,,geduldig geschmorte Kalbsbacke" eine ,,runde Sache* war; Schwachgtelle sind
hier die Desserts, die, droht der Gault Millau an, beim néchsten Ma zum Punktabzug in der
Gesamtnote fuhren kénnten.

Der rote Michdlin, fur die meisten Feinschmecker nach wie vor das Ma dler Dinge, listet ds
gastronomischen Hohepunkt im Landkres ebenfals den ,, Hecht” auf — fir , klasssch
mediterrane” Kuiche. Auch der liebevoll gestdtete Gastraum wird vermerkt. Dafir gibt'swie
im Vorjahr zwei Besteck- Symbole (von finf mdglichen). In Fridingen hat das,, Landhaus
Donautd“ dieselbe Wertung (,, blrgerliches Speisenangebot”, ,, gemiitlich-rustikale
Atmosphére’). Und das war’' s auch schon mit empfehlenswerten Restaurants im Kreis,

Daneben werden im Michdin noch einige Hotels aufgeftinrt — wobel auch hier schon die
Aufnahme in den Guide ein gewisses Quditasmal? garantiert: In Tuttlingen der ,,Lowen* in
Maohringen und das ,, Landhotel Hihnerhof*, in Trossingen Schura der ,, Landgasthof Baren*
(alein der Klasse ,, Standardkomfort*), in Hausen ob Verena das ,, Hofgut Hohenkarpfen®
(»guter Komfort*), dessen Tdblick ,,toll“ und dasinggesamt ,ein Idyll” ig.

Wer Sterne-Menus essen will, muss laut Michdin ein paar Kilometer fahren: Ohningen auf
der Hori, Meersburg, Freiburg — und nattirlich Baiersbronn as Deutschlands Feinschmecker-
Hauptstadit.
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