
Personalien
Beim Betriebsabend wurden sieben Mitarbeiter für langjährige Betriebs-

zugehörigkeit geehrt und einer in den Ruhestand verabschiedet .
Die „Lochmühle“ in Eigeltingen wurde zunächst 
zum Austragungsort einer traditionellen Bau-
ernhof-Olympiade, bei der sich die „Hirschen-
Familie“ in ausgelassener Stimmung sportlich 
betätigen und messen konnte. Disziplinen wie 
Wettmelken, Armbrustschießen, Hufeisen-Werfen 
und Bullenreiten haben allen Teilnehmern vollen 
Einsatz abverlangt. 
Ein gemütlicher Teil im Restaurant schloss sich 
an. Der Betriebsratsvorsitzende Peter Benk dankte 
der Geschäftsleitung für die Einladung zu diesem 
gelungenen Abend, der die Belegschaft bei rustika-
lem Buffet und anschließendem Tanz noch lange 
beisammen hielt.
Die Geschäftsleitung ehrte zahlreiche Mitarbeiter 
für langjährige Betriebszugehörigkeit. Von Frank 

Lemke nahm Werkstattleiter Dieter Hagen die 
Glückwünsche für 30-jährige Mitarbeit entgegen. 
Für zehnjährige Mitarbeit wurde Nikolaus Moos  
(Staplerfahrer) geehrt. Auch die Mitarbeiter, die nach 
der Übernahme der Kronen-Brauerei dazu kamen, 
sind jetzt zehn Jahre bei der Hirsch-Brauerei. Geehrt 
wurden Christa Klimpl (Lohnbuchhaltung), Irmgard 
Schmutz (Versand), Jaroslav Dusek (Staplerfahrer) 
sowie die Fahrer Jens Krantz und Gerhard Maier.
Mit einer kurzen Rede hat Rainer Honer den Fah-
rer Ewald Ulrich in den Ruhestand verabschiedet. 
Er dankte ihm für die in 38 Berufsjahren erbrachte 
Leistung, vor allem für seine Nähe zu den Kunden 
und sein „stets unfallfreies Fahren“. Ende April wurde 
Wilhelm Raim (Debitorenbuchhaltung) nach über 40 
Jahren im Betrieb in den Ruhestand verabschiedet.

Gourmets
Köst l iche  Rezepte  mit  Hirsch -  präsent ier t  von Frank Link vom „Bären“  in 

Schura ,  der  e inen Umbau mit  Sanierung er fo lgre ich abgeschlossen hat .

S chweinef i le t  im Speckmantel  an ZWI C KL- Jus ,  dazu 
Feldsalat in Wurmlinger Bier-Balsamico mit Oliven-Crostino

Salat: Aus Hirsch Bier-Balsamico, etwas Senf, Honig, Salz, Pfeffer und Olivenöl ein Dressing 
rühren; Oliven, getrocknete Tomaten, Knoblauch und Kräuter der Provence fein hacken, bis 
eine Paste entsteht; geröstete Weißbrotscheiben damit bestreichen. Salat und Dressing ver-
mengen, obenauf Parmesanraspel und den Crostino, dekoriert mit Kirschtomaten.

Hauptgang: Medaillons mit Speckscheiben umwickeln, in der Pfanne anbraten; danach 
herausnehmen und warmstellen; etwas Honig in die Pfanne geben und leicht karamel-
lisieren, mit Hirsch-ZWICKL ablöschen; das Ganze auf ein Drittel reduzieren und mit 
Kalbsjus auffüllen; mit Salz, Pfeffer und evtl. einem Spritzer Bier-Balsamico abschme-
cken. Die Medaillons in der Soße kurz erhitzen und servieren.

Als Beilage empfiehlt Küchenchef Frank Link Steinpilz-Serviettenknödel und ein frisches 
Hirsch-ZWICKL. Das Rezept für den passenden Nachtisch gibt es auf www.baeren-schura.de
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Frank und Sabine Link (rechts) und Heiner Albrecht, als Hirsch-Außendienst der zuständige Mann für die Region
Trossingen,, in einem der neu entstandenen Themenzimmer – hier der Raum „Poesie“. Weitere Bilder gibt es im
Internet unter www..baeren-schura.de.

Gratulation: Werkstattleiter Dieter Hagen wurde von Frank Lemke für 
30-jährige Betriebszugehörigkeit geehrt.

6er-Träger und Party-Fässchen in neuem Gewand
Hirsch Hefe Weisse und ZWICKL haben jeweils einen neuen 6er-Träger bekommen. Auch das 5l-Partyfass hat jetzt ein neues Design.

Eine Kooperation mit dem örtlichen Zeitungsverlag brachte zahlreiche Leser in den Genuss von heimischen Nachrichten und Bier von hier.

Das Design des neuen 6er-Packs für Hefe Weisse 
und ZWICKL trägt jetzt das aktuelle Corporate 
Design, ebenso das umgestaltete Partyfässchen 
mit 5 Litern Inhalt. Die Optik des Trägers ist neu, 
der Nutzen bleibt: Auch nach dem Bier-Genuss 
bleibt die Kartonage voll funktionsfähig – im 
Gegensatz zu anderen Verpackungen, die nach 
dem Öffnen unbrauchbar für den Leergut-Trans-
port werden bzw. von vornherein nur Einweg-
Glasflaschen enthalten. Den bisherigen, offenen 
6er-Träger wird es weiterhin geben. 
Besonders angenehme Bekanntschaft mit dem 
neuen Gebinde haben Leser der örtlichen Tages-

zeitung machen dürfen: Wer Gränzbote, Heuberger 
Bote oder Trossinger Zeitung für drei Wochen zur 
Probe abonnierte, bekam von der Brauerei persön-
lich einen neuen 6er-Träger gebracht. Gleichzeitig 
gab es im lokalen Sportteil ein Ergebnis-Tippspiel, 
bei dem als Wochengewinn ebenfalls 6er-Träger 
ausgelobt wurden. Der „Herbstmeister“ hat eine 
Fahrt im Hirschen-Ballon gewonnen, und wenn im 
Januar der Gesamtsieger feststeht, darf der sich auf 
ein Bier-Wellness-Wochenende für zwei Personen 
freuen. Und weil aktuelle lokale Berichterstattung 
und heimisches Bier so gut zusammenpassen, ist 
die nächste Kooperation schon in Planung...

Zum Abheben: Tipp-Spiel-„Herbstmeister“ Axel Haller bekam von 
Frank Lemke und Sportredakteur Roland Habel einen Gutschein über 
eine Fahrt im Hirschen-Ballon überreicht.     Foto: Thomas Steppacher

HIRSCHIHRPARTYSPASS: 6er-Träger und Partyfässchen präsentieren 
sich in neuer Aufmachung.

Abschied: Freundliche Worte für Ewald Ulrich gab es von Rainer Honer, 
der ihm für die langjährige Treue und die erbrachte Leistung dankte.

Übersicht: Das 
Messejahr 2009

Auch im Jahr 2009 wird sich die Hirsch-Braue-
rei auf einigen Messen präsentieren. Den Anfang 
macht die „Slow Food“ in Stuttgart: Diese Mes-
se auf dem Neuen Messegelände am Flughafen 
richtet sich zum dritten Mal als „Markt des guten 
Geschmacks“ an Endverbraucher, die regionale 
Herkunft und handwerkliche Herstellung von 
Lebensmitteln zu bewusstem Genuss vereinen. 
Die Hirsch-Brauerei ist von Anfang an dabei und 
wird auch dieses Mal ihr Engagement intensivie-
ren – von 2. bis 5. April 2009.
Von 6. bis 14. Juni 2009 öffnet in Villingen-
Schwenningen die Südwestmesse ihre Pforten – 
und zwar zum 50. Mal! Wir sind bei diesem Jubi-
läum dabei und wie immer zu finden an unserem 
Messe-Biergarten in Halle L am Stand 302.

Experten unter sich: Der Marketing-Ausschuss der Donaubergland Tourismus GmbH tagte in der Brauerei und machte sich vor Ort ein Bild dar-
über, was das Bierwelt-Angebot für das touristische Gesamtangebot der Region bedeutet.                       Foto: Jan Rieken

Die Bierwelt: Ein 
Besucher-Magnet

Kaum 14 Monate hat es gedauert, da konnten 
wir den 10000. Besucher in der Hirsch-Bierwelt 
begrüßen. Nun sind es zwei Jahre, dass Besucher 
in den Genuss unseres einzigartigen Besichti-
gungs-Konzeptes kommen, ein liebevoll gestal-
tetes Museum besichtigen und darin sogar ihr 
eigenes Bier brauen können. Und das spricht sich 
rum! Kein Wunder, dass die Bierwelt-Besucher 
von immer weiter her nach Wurmlingen reisen. 
Auch immer mehr Fachbesucher interessieren 
sich für das gelungene Konzept des Standort-
marketings. Wenn auch Sie uns mal besuchen 
wollen: Das Museum ist immer sonntags von 14 
bis 18 Uhr geöffnet. Infos zu Besichtigungen tele-
fonisch unter 07461/942-0 oder im Internet auf 
www.hirschbrauerei.de




