Ab sofort bis Ende Oktober

BARENSTARKE
HERBSTGERICHTE

% Hausgemachte Herbstgerichte mit frischen Zutaten und
Produkten aus der Region

% Immer von Samstag bis Mittwoch ab 17:30 Uhr

Neu: Take Away

Herbstgerichte vorbestellen und Zuhause genief3en
Q 07425/8178



INDIAN SUMMER MENU
SO SCHMECKT DER HERBST

Unsere hausgemachten Gerichte werden frisch fur Sie zubereitet
und mit einem GrufB3 aus der Kiiche serviert.

PFIFFERLINGRAHMSUPPE
mit knusprigem Krauterbrot Chip

BARENWIRT'S % ENTE

ofenfrisch und knusprig, mit glasiertem Apfel Rotkraut
und luftig gebackenem Pfifferling Ofenschlupfer

BIRNE HELENE

eingelegte Gewdurz Birne mit Vanilleeis, gebrannten Mandeln
& dunklem Schokoladenschaum




vegetarisch

HERBSTFRUCHTE MENU
SO SCHMECKT DER HERBST

Unsere hausgemachten Gerichte werden frisch fur Sie zubereitet
und mit einem GrufB3 aus der Kiiche serviert.

PFIFFERLINGRAHMSUPPE
mit knusprigem Krauterbrot Chip

KURBISTASCHLE

in Butter geschwenkt mit Schwarzwald Miso (fermentierte Lupinen),
gerosteten Nussen, Garten Rauke & Schafskdse

BIRNE HELENE

eingelegte Gewurz Birne mit Vanilleeis, gebrannten Mandeln
& dunklem Schokoladenschaum




APERITIF & VORSPEISEN
VORNEWEG & ZWISCHENDURCH

APERITIF

INDIAN SUMMER 5,50
Ramazzotti Rosato | WeilBwein | Soda | Orange | Eiswurfel

SUPPE

PFIFFERLINGRAHMSUPPE vegetarisch 6,50
mit knusprigem Krauterbrot Chip

Ab Ende September
KURBISCREMESUPPE vegetarisch 6,50
aus heimischen Kurbis und mit Gemuse Wan-Tan



LEICHTE HERBSTGERICHTE
ABWECHSLUNGSREICH & LECKER

HERBST BOWL vegetarisch 12,90

knackige Blattsalate in Hagebuttendressing mit eingelegten Pilzen,
gebratenem Hokaido Kurbis, gepopptes Quinoa und getrockneten
Pflaumen dazu eine ofenfrische Zwiebel Tarte warm serviert.

Als Vorspeise 8,90

Als veganes Gericht ohne Zwiebel Tarte

KURBISTASCHLE vegetarisch 13,90

hausgemacht, in Butter geschwenkt mit Schwarzwald Miso
(fermentierte Lupinen), gerosteten Nussen, Garten Rauke & Schafskase

Als Vorspeise 8,90



UNSERE EMPFEHLUNG
BARENWIRTS ¥2 BAUERNENTE

19,80
ofenfrisch und knusprig, mit glasiertem Apfel Rotkraut
und luftig gebackenem Pfifferling Ofenschlupfer

Gefliigel
@Unsere Bauernenten stammen vom Geflugelhof Lugeder
in Bayern, wo diese in geraumigen Freilaufstallen auf
Stroh und mit Zugang ins Freie sowie zu Trankebecken
gehalten werden. Die Enten werden mit Getreide aus
hofeigener Produktion und Geflugelmastfutter aus
Getreide, pflanzlichem Eiweil3 und Mineralstoffen, ohne
tierische oder chemische Zusatze, gefuttert.



KULINARISCHER HERBST
HAUPTGERICHTE

RUMPSTEAK 25,80
mit gebratenen Speck Pfifferlingen an Portweinjus
dazu Pommes frites

FISCH

ZANDERFILET 22,80
auf der Haut gebraten an cremigem Rahmsauerkraut
Und Petersilienkartoffel




KULINARISCHER HERBST
DESSERT

DESSERT

BIRNE HELENE 6,80
eingelegte Gewurz Birne mit Vanilleeis, gebrannten Mandeln
und dunklem Schokoladenschaum

Ab November

Die Ganse sind los im Landgasthof Baren
. Martinsgans-Essen nach altem Familienrezept und mit allem was
dazugehort. Ganse-Express: Vorbestellen und Zuhause geniel3en




